Piano de cuisson, largeur 76 cm

N° 10586620

Racirumsempent « LN OUEMENT

Four multifonctions pyrolyse

* Cavité 122 litres, 6 niveaux de cuisson

= Enceinte, grille + gradins + rails pyro.

* Bandeau de commande M Touch inclinable
motorisé

* 15 modes de cuissons dont Hydracook

* 20 programmes personnalisés

* Double ventilateur TwinPower

» Thermosonde sans-fil

* Porte froide, poignée rotative

= Quverture douce SoftOpen et fermeture
douce SoftClose

¢ Inox Anti-traces

Table de cuisson gaz

= 4 brileurs gaz double couronne

* Puissance totale 12,1 KW dont 1 foyer
ultra rapide 4200 W

* Fonction de rallumage automatique

* Boutons de commande rétroéclairés

» 2 supports ComfortClean amovibles en
fonte émaillées (lavables au lave-vaisselle)

Accessoires fournis :

* 3 grilles pyrolysables PyroFit

* 1 |leche-frite PerfectClean

* 1 Plagque a griller et r&tir PerfectClean

= Rails télescopigues pyrolysables
(solidaires de la grille)

Branchement monophasé ou triphase

8999 € + 9 € éco-part = 9 008 €™~
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Code EAN; 4002516852544 / Numéro de matériel: - | 02 65 350
Ancien Numéro de matériel: 30701061EU3

Modéle et design
Tiroir de mise sous vide encastrable
* Plus grande durabilité — stockage et PureLine
portionnerment des aliments VitroLine
* Godt plus intense — marinade des ArtLine
aliments Sans paoignée
* Preparation des aliments pour la Colorig
cuisson sous-vide Avantages gustatifs
* Confort d’utilisation — commande Préparation & la cuisson sous vide
tactile, tiroir télescopique Durée de canservation plus longue des aliments .
* Tiroir tres facile & ouvrir — Marinade des aliments
Push2open ) Modes de cuisson
Mise sous vide
Diversités d'utilisation
Mise sous vide des aliments
Faire mariner des aliments
Portionner des aliments
Mise sous vide du récipient
Refarmer I'emballage d'origine
Fermeture des bocaux
Mise sous vide des liquides
Caractéristiques techniques
Largeur des appareils en mm 595
Hauteur de I'appareil en mm 144
Profondeur de I'appareil en mm 570
Hauteur intérieure utleenmm &0
Puissance totale de raccordement en kW 0,32
Tension en V 230
Em 0, EVS7010, DG7x4x, DEMTxdx installation Fréquencs en Hz 50-60
Protection par fusible en A
Nombre de phases
Céble d'alimentation avec prise
Longueur du cable d'alimentation électrique en m
Accessoires fournis
Adaptateur pour metire le récipient sous vide
Support pour sachet
Sachet de mise sous vide
Nombre de sachets de mise sous vide 180 x 280 mm
N_ombre de sachets de mise sous vide 240 x 350 mm
Témoin d'affichage LED de la durée de soudage
Fonction Stop
Technigue de mise sous vide
Chambre a vide en inox
Puissance d'aspiration de pompe en m¥h




DG 2740
Fours vapeur encastrable

Pour cuisiner sainement avec des programmes automatiques.
Code EAN: 4002516162858 / Numéro de matériel: 11099550 /

* Ecran 4 sept segments avec
commande par capteur —
EasySensor

* Résultats d'exception — technologie
de vapeur DualSteam

* Préparation simple d'un plat
complet = cuisson de menus

* Réussite garantie pour tous vos
plats — programmes automatiques

» Tréss spacieux — enceinte de
cuisson en inox de 40 |

Ancien Numéro de maisnel 232?4{)4{JF
llodile
Couleur de I' apparal

Production de vapeur sxteme

Cuisson de menus sans transfert de got

Programmes automatiques avec personnalisation du
résultat de cwsson

M

Decongéiahon

Programmes automatiques

Cuisson vapeur

Réchauffer

Cuisson vapeur Eco

Ecran

SoftOpen

SoftClose

Cuisson indépendante de la guantité

Cuisson g la vapeur sur jusqu'a 3 niveaux simultanément

Cuisson de menus

Réduction de la vapeur avant la fin du temps de cuisson

Programmation du temps de cuisson
Affichage de la températurs réelle
Reglages personnali

Enceinte de cuisson L

Volume de I'enceinte de cuisson en |
Nombre de niveaux d'introduction
Quverture de porte

| Températures du mode Cuisson vapeur min, en l“(3

| Températures du mode Cuisson vapeur max.en°C °“C

Miele

Inox/CleanSteel

inf.

40
100

| delanic'henun an mm 560

| Largeur de la niche max. en mm

! Hauteur de la niche min. en mm

| Hauteur de la niche max. en mm
Profondeur de la niche en mm
Dimensicns d'apparell (| X h p) en mm
Largeur des appareils en mm
Hauteur de I'appareil en mm
Profondeur de |'appareil en mm
Poids en k
Puissance totale de raccordement en kW
Tension en V
Fréguence en Hz
Protection par fusible en A
Nombre de phases
Céble d'alimentation avec prise
Longueur du cable d'alimentation électrique en m

450

452

550 °'

505 x 455 x 569
595

455

569

26.8

230
50-60




DGM 7340
Four vapeur micro-ondes
Pour cuisiner sainement et réchauffer rapidement avec la connectivite.

Code EAN: 4002516182986 / Numéro de matériel: 11100780 /
Ancien Numére de matériel: 23734044F

Modéle et design

Four vapeur micro-ondes compiné ¥

ContourlLine s

Couleur de lappareil Inox/CleanSteel
Avantages gustatifs

Quick & Gentle

Production de vapeur externe

Cuisson de menus sans transfert de golt

) Programmes automatiques avec personnalisation du
Grand ecran texte avec commande résultat de cuisson

par capteur — DirectSensor Maintien au chaud
Résultats d'exception — technologie Modes de cuisson
de vapeur DualSteam Cuisson vapeur
Résultats rapides et homogénes du Micro-ondes
micro-ondes — Quick & Gentle Cuisson rapide
Réussite garantie pour tous vos Cuisson vapeur Eco

plats — programmes automatigues R a
Combinaison vapeur et micro- Bckauiar =

ondes pour des cuissons plus Programmes automaticues 2
IS Progammessutomatiques selonpeyy 000

_ Fonctions spéciales *
Caractéristiques technigues
Enceinte de cuisson L .
Volume de |'enceinte de cuisson en | 40
Nombre de niveaux d'introduction <
Dimensions dappareil (1 x h p) en mm 595 x 455 % 569
Quverture de porte inf.
Eclairage de |'enceinte 2 spots LED
Températures du mode Cuisson vapeur min. en °C 40
Températures du mode Cuisson vapeur max. en "C 100
Puissance micro-ondes a8 commande électronique .
Niveaur de puissances du four micro-ondes en W
Largeur de la niche min. en mm 560
Largeur de |a niche max. en mm 568
Hauteur de la niche min. en mm 450
Hauteur de la niche max. en mm - 452
Profondeur de la niche en mm 550
Dimensions d'appareil (I x h p) en mm 595 x 455 x 569
Largeur des appareils en mm 595

Hauteur de |'appareil en mm 455

Profondeur de |'appareil en mm 569



DGM 7440
Four vapeur micro-ondes
Pour cuisiner sainement et réchauffer rapidement avec la connectivite.

Miele

Grand écran texte avec commande
par capteur — DirectSensor
Résultats d'exception — technologie
de vapeur DualSteam

Résultats rapides et homogénes du
micro-ondes — Quick & Gentle
Réussite garantie pour tous vos
plats — programmes automatiques
Combinaison vapeur et micro-
ondes pour des cuissons plus
courtes

Code EAN: 4002516182870 / Numéro de matériel: 11100820 /
Ancien Numéro de matériel: 23744044F

Modéle et design

Four vapeur micro-ondes combine &

PureLine .

Couleur de l'appareil Inox/CleanSteel
Avantages gustatifs

Quick & Gentle

Production de vapeur externe

Cuisson de menus sans transfert de golit

Programmes automatiques avec personnalisation du
résultat de cuisson

Maintien au chaud

Modes de cuisson

Cuisson vapeur

Micro-ondes

Cuisson rapide

Cuisson vapeur Eco

Décongélation

Réchauffer

Programmes automatiques

Programmes automatiques selon pays

Fonctions spéciales

Caractéristiques techniques

Enceinte de cuisson L .

Volume de 'enceinte de cuisson en | 40

Nombre de niveaux d'introduction 4

Dimensions d'appareil (| x h p) en mm 595 x 455 x 569

Ouverture de porte inf.

Eclalrae de |'enceinte 2 spots LED

Températures du mode Cuisson vapeur min. en °C 40

Températures du mede Cuisson vapeur max. en °C 100

Puissance micro-ondes & commande électronigue .

Niveaux de puissances du four micro-ondes en W

Largeur de la niche min. en mm 560
568
450
452
550

Dimensions d’apare&l (I x h p) en mm 595 x 455 x 569
Lareur des appareils en mm 595

Hauteur de |'appareil en mm 455
569

Largeur de la niche max. en mm
Hauteur de la niche min. en mm
Hauteur de la niche max. en mm
Profondeur de |a niche en mm

Profondeur de I'appareil en mm

——— e —




Four Yapeur Combrne
DGC #7865 HC PRD Noir

r vapeur combine avec raccordement a l'eau
son vapeur, classique et rétissage avec thermosonde sans fil + HydroCl

sultats d'exception — technologie
» vapeur DualSteam

terieur croustillant, inté

son combinée

e — HydroC

1 INOX

Prix TTC

MNumero de ma
Modéle et design

vapeur combing

VitroLine

Nar

Préchauff

Froduction de vapeur externe

Générateur vapeur, puissance en kW

le I"humidité pour la

Sart %l

> personnalisation du

Maintien au chaud

ction Crisp

Modes de cuisson

ileur tournante

jire .
Filtre de vidange ‘
Sécurité
Systeme de refroidissement facade froide *
Caracterlsthues technlques

e l'enceinte de cuis o
Nombre de ni 1'introduction 4

ton

chaleur tournante +

Ouvert

r sole
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Plat a rotir
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automatigues
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Confort d'utilisation

Mise en réseau avec M

Ecran

Capteur

iragu fuyau d
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