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Four multironctions pyrolyse

. Cavlé 122 litres. 6 niveaux de cu sson

. Ence nte, gr lle + grad ns + rails pyro.

. BandeaLr de conrmande lÿ Toucn incl nable

nrctorisé
.'-. odê d. ,\.o- do-- H, l.d ooi
. 20 programmes personnalisés
. Double vent ateur TwinPower
.Ïhermosonde sansJl
. Porte iroide, polgnée roiative
. Ouveriure douce SoftoDen et fermeture

douce SoftClose
.lnox Ant -iraoes

Table de cuisson gaz
.,1 b,rûieurs gaz double couronne
. PLissance tota e T21 KW dont 1 foyer

ultra rapide '!2C0 W
. Fonction dc rallurnege automatique
. Boutons de commende rétroécla rés
.2 supports ComTorlCIean afirovrbles erl

fonte énalllées (avables au lave vaissele)

Accessoires fournis :

.3 grilles pyrol_vsables PyroFit

. 1 lèche-frite Perfeciclean

. 1 Plaq,Je à griller e1 rôl r PerfectClean

. Rails télescop ques pyrolysabies
(soldaires de la qrllle)

Branchement monophasé ou triphasé

B 999 €* + I €.* éco-part = 9 008 €*..

HB 1924 G

HR 1924 G

HR 192,1 G
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T îro rr à" rnise sous vTda (expa)

f@!I fVS 7o1o brunhavane.

inléq rahle sèns pDigrrpe 4+ c)r,
Code EAN: 400251 6852544 ,/ Nu rnéro de matérrel
Ancen Numéro de rnatére: 30701061EU3

lüodèle et design
Troir de mrse sous vide encastrable

S- '.,,.ôê

Avantages gustatifs
D.ê. r'l .a I i.:. .. :lê

Durée de conservaton plus longu,ô des alrrnents

r0e 65 35ô

. Plus grande durablllté - stockage et
portonnement des aliments

. Goûi plus ntense - marinade des
al rnents

. Préparation des alments pour la
cuisson sous vde

. Confort d'utilisation - commande
tactile, tlroir télescopique

. Tirorr très faÇ le à ouvrrr -
Push2open

Pearlbeige

Marinade des aliments

Modes de cuisson

Diversités d'utilisation
Mise sous vide des aliments

ESWTxr 0, EVSTot o, Dc7r4x, DCMTx4x insiallaiton

Falre mariner des alirnents

Portionner des a irnents

Nlise solrs vide dLr récpient
qeferrner l'ernballage d'crigine
Fermeture des bocaux

Nlise sous vide des liquides

CâiaôiËristiôires tààrrniqÀ
Largeur des appâre ls en rnTn

Hauteur de I appareil en mm 1q
Prolondeur de l'appareir ei ÀÀ- s?o
Hauteur intérieure utle en rnm B0
Puissance totale de i-accordernent en kW 0,32

ens on erl V

Tréquence en Hz

Longueur du câble d a mentation éleckique cn rn
Accessoires fournis

ldaptateur poLrr mettre le récipent sous vide

50 60 I

,0-
1 ------

SLrDpod pour seohet 1

Sachet de r.ise sous vde !
Nombre de sachets de .n se so{rs vide T 80 x 280 ntrn
Nombre de sachels de ntlse sous v de 240 x 350 rnm

Témoln d'afflchalle LED de ia durée de soudago
50

Fonct on Stop
Technique de mise sous v;de

Chambre à vide en nox

Purssance d'aspiraloû de pomoe en rrr"/h

Prix,2331 efic
Baheis 50 %

Nombre de phases

t >'1 413e TTc



Fo ur Va p eur L. frgrubl. Elst
DG ?^140

DG 2744
Fours vapeur encastrable
Pour cuisiner sainement avec des

Écran à sept segments avec
commande par capteur -
EasySensor

Fesultats d'exception - technologie
de vâpeur Dualstearn

Préparation simple d'un plat

complet - cuisson de menus

Réussite garantie pour tous vos
plats - prograrnmes automatiques
Très spacieux - enceinte de
cuisson en inox de 40 I

programmes automatiques.

Code EAN 4002516162858 / Numéro de matérel: I1099550 /
Ancien Numéro de rnatétiol: 23274A44F

Modèle
(jou eur de 'arpDare

Modèle et design
Four vapeur cncasirairle

lnoroleanSteel

ContourL ne

Avantages gustatifs

Product on dLr vapeur exkjr e

Cuisson de menus sans transfert de goût

Prograrnmes aLrtomâliques avec personnalisation du
rèsultat de cuisson

Modes de cuisson
DécongélâUon

Programmes automatiques

Cuisson vâpeur

Béchauffer

Cuisson vapeur Eco

Confort d'ulilisation
Eilrsgllg,

So{tOpen

Sottclose
Cuisson indépendante de la quantité

Cuisson à la vapeur surjusqu'à 3 n veaux simultanément

Cu sson dô menus

Réduction de la vapeur avant la în du temps de cuisson

Programmation du lemps de cuisson

Atlchage de la températLrre ré,.lle

Êéglages Dersonnalisés

Carac,t,-.ristllr"stectrniq,rèi-
Encelnte de cu sson L

Vdume de ence nte de cuisson en I

Nombre de niveaux d'introduction
Ouverture de porte

"Empératures 
du rnocle Cuisson vapeur min. en "C

Tempérâtures du rnode CulssoF vapeur rnax. en "C 100

Largeur de la niche min. en mm

Largeur de la niche max. en mm

Hauteur de la niche min. en mm

Hauteur de la niche max. en mm 452 I

sso ' IProfondeur de la niche eô rnm

Dimensions d'appareil (lx h p)en mm 595x455x569
Largeur des appareils en mrn

Hauteur de l'appareil en mrn

ProfoîdeLrr de l'appareil en mm

Poids en kg

Puissance totale de raccordement en kW 3,60

PrixTTC' 15 33e
Fréquence en Hz

Nombre de phases
Protection par tusible en A 16

r l*b*eE.P. ffi;
Rik"rs 30%41113e lrc



F-our Va peur f"1ic.rô-ônd.r fEE
D GM 73+O

DG M /340
f-our vapeur micro ondes
Pôur cu isiner salnement et réchau{fer- rapidement avec a connectlvlté.

Code EAN: 4OO25'16T82986/ Numéro de rnatériel:11100780 /
Ancien Numéro de rnatériel: 23134O44F

Modèle êt design

Fo! v!p.Lrr n.ro onde: .,ilr]biné

ContourLin-.

U.L-i.r I ae epparcl

Avântâges gustatifs

Qllck & Gert e

Product of de vapeur exLerie

C! :son dc menus sans lransleri.ic goût

Prograrnmes automêtiques avec personnalisation du
résultat de cuisson

Mâlnilef au cha1r,1

Modes de cuisson

Ny'lcro ondes

Cuisson rapide

Cuisson vapeur Eco

Décongélation

Réchâul1er
rroll arrrrres 3liomat ques

Programanes automatiques selon pays

Fonctions spécia es

Cârâctéristiques techniques
ErcÊ nte de rù sson L

Volume de I enceinte de cuisson en I ra
Norrbr-. de nivearx d introduciron

Dimensions d'appareil (lx h p) en mm 5195x455x569
Ouverture de porte

Éc:iras" rle ence nie 2 spots LED i

40 ---- ---lTernpérâtures du mode Cuisson vapeur rnin en "C

Tempéaâtures du mode Cuisson vapeur max. en "C l LlC)

Puissance micro ôndes à commânde électronique

Niveaux de puissânces du four micro ondes en W
Largeur de a niche min. en mm

Largeur dê la niche mâx. en mm

Hauteur de la niche min en mnr 450
Hauteur de lâ niche max en mm 452
ProfondeLrr de a niche en mm

Dlmensions d'âppârell (lx h p) en m.n 595x455x569
Lêr8eur des appareils en mrn

Hauieur de I appareil en mm 455
Prcforae!r de appâre i ,.i rfril 569

Pr ix TTC : 2731e + l+,64 e,E,?.

lnox/CleanSte-"1

Grand écran texte avec commande
par capteur - Directsensor

Résultêtsd'exception technologle
de vêpeur DualSteam

Résu tats rapldes et homogènes du
micro-ondes - Quick & Gentle

Réussite garantie pour tous vos
plats programmesautomatiques

Cornbinaison vapeur et rnicro
ondes pour des cuissons plus
courtes

fubais4û"/.
4ez 3 e Trc



t-o ur Yapeur l{icro-Ondes trllt
DGtl 7+40

DGl4 7440
Four vapeur micro-ondes
Pour cuisiner sainement et réchauffer rapidement avec la connectivité.

Code EAN: 4002516142870 / Numéro de matériel: 111oo820 /
Ancien Numéro de matétiel. 23144O44F

Modèle et deGign

Four vapeur micro-ondes combiné

Cou eur de l'appareil

Aventages gùstatifs

Ouick & Gentle

Prod!ctron de vèpeur cxterne

Cuisson de menus sans trâôsfert de 8oût
Programmes automâtiques êvec personnalisâtion du
résultat de cuisson

Ma nt en au chêLrd

Modes de cuisson

Cursson vapeur

Cuisson rapide

Cuisson vapeur Eco

Décongélat on

Réchêuffer

Prograrnmes automatiques

Programmes âutomatiques selon pays

Fonctions spéciales

Caractéristiques techniques
Fncelnte de cu sson L

Vo ume de 'ence nte de cuisson en I 40
Nombre de niveâux d'introduction

Dimensions d'appareil (1x h p) en mm 595x455x569
Ouvert!re de

de l'enceinte 2 spots LED

Températures du mode Cuisson vapeur min. en "C
Ternpératlrres du mode Cuisson vapeur max. en oC 100
Puissance micro-ondes à commânde électronique
Niveâux de puissanr ês du four mr.ro-ondes "r W

Lêrgeur de la niche .nin. en rnm 560
Largeur dê lâ niche rnax en mm 568

450

Dimensions dâppâre

Lar8eur des appareils en mfii

Hasteur de l'appâreilen mrr

Profondeur de l'âppâre

nox/CleanStee

Grand écran texte avec commande
par capteur - DirectSensor

Résultats d'exception - technologre
de vapeur DuêlSteam

Résultats rapides et homogènes du
micro-ondes - Ouick & Gentle

Réussite garantie pour tous vos
plêts programmesautomatiques

Combinaison vapeur et .nicro-
ondes pour des cuissons plus
courtes

Pr ix TTC , 2733 e + tt64 eÉ.?.

Êa bais +O,,/,
I > 4673eTrc



Fo ür Yapeur Cornbina

r vapeur combiné avec raccordement à l'eau

ison vapeuI classique et rôtissage avec thermosonde sans fil +

Code EAN: 4002516634232/ Numéro de
Ancien Numéro de matériel: 23746529F

Modèle et design

Four vapeur combiné

VitroLine

NarI-

Préchauffr

Production de vapeur externe

Capteur climatique

Possibiliié de réglage individuel de l'humidité pour la

cuisson combinée

Cuisson de menus sans transfert de

DG C V865 HC PRO Noir
HydroClean.

matériel: 1209556O /

ProÊramme de séchage de I'enceinte 'l.l
I.t
=-l

Verrouillage rapide pour la grille de récupération

Supports de gradins amovibles

Détartrage

Porte Cl-.anGlass

Alimentation eau/dif. vapeur

DualSteam

Générateur vapeur, puissance en kW 3,301

DirectWater plus

Filtre de vidange

Sécurité

Sy;stème de refroidissement avec façade froide 'l
Sécurité Oubli

Verrouillage de la mise en marche

Système de refroidissement des vapeurs

Couleur de l'appareil

Avantages gustatifs

rand écran tactile, capteur
:mouvement-MTouch+
otion React

isultats d'exception - technologie
) vapeur DualSteam

térieur croustillant, intérieur
leux - cuisson combinée

iele@home - Appareil
rmpatible réseau Wi-Fi + Mix &
atch

ettoyage facile * HydroClean et
rceinte de cuisson inox

Fonction Crisp

Modes de cuisson

Chaleur tournante +

Maintien au chaud Verrouillage des touches

Caractéristiques teehniques

Volume de l'enceinte de cuisson en I

il.l
I67 I

4lNombre de niveaux d'introduction
Chaleur sole-voûte Dimensions d'appareil (l x h p) en mm C: ÂoÂ

Cuisson vapeur Marquage des niveaux d' introduction
Cuisson combinée Ouverture de porte

'l
inf I

Cuisson combinée avec chaleur tournante + Éclairase de l'enceinte

Cuisson combinée avec chaleur sole-voûte Températures du mode Four classique min. en "C
--I30 1

230 I

hl-

_l Cuisson combinée avec Multigril Températures du mode Four classique max. en "C

Cuisson sous vide Températures du mode Cuisson vapeur min. en "C 4A
Cuisson intensrve Températures du mode Cuisson vapeur max. en oC

Turbogril Largeur de la niche min. en mm

Gril Largeur de ia niche max. en mm

100

--
5ti( )

568

590Gril éco Hauteur de la niche min. en mm

Chaleur voûte Hauteur de la niche max. en mm

Chaleur sole Profondeur de la niche en mm

60tr

550
Spécial gâteaux Largeur des appareils en mm

Chaleur tournante Eco Hauteur de l'appareil en mm

ÂôÂ

5%
567Cuisson vapeur Eco Profondeur de I'appareil en mm

Décongélation Poids en kg

Plat à rôtlr Gourmet Puissance totale de raccordement en kW

Réchauffer Tension en V

46,5

3,45

zsol
50Chauffer des assiettes Fréquence en Hz

Programmes automatrques Protection oar fusible en A

Programmes automatiques selon pays Nombre de phases

-t6

1

Fonctions spécraies

Confort d'utilisation
Mise en réseau avec Miele@home

Câble d'alrmentation avec prise

Longueur du câble d'alimentation électrique en m 2)
Longueur du tuyau d'arrivée d'eau en m

Ecran M To,r"h Longueur du tuyau d'évacuation d'eau en m

2,o I

3,Ol
r'' ICapteur de mouvement MotionReact Remplacer l'ampoule

Prix TT(,: 5633e .r 11,6*c E.f.

flabai= e0 olu

L >+553 c rTr


